Haricots blancs secs a la provengale

Ingrédients :

250 g. de haricots secs, 50 g. de beurre d'anchois, 4 gousses d'ail,
4 cuillers d'huile d'olive, 1 bouquet garni,
poivre, sel.

@

- Laver les hanceots, les Ulanchin S minutes & C'eaun boudllante, les égoutten, pucs les lacsser
Oremper ane wudt d U'eau froide.

- Les cutne avec an bouguet garui fpuis & wouvean les égoutter.

- Facher ('adl et le facne nevencn en cocotte avee U'liudle, y ajouter les hanicote, salen, poimer,

- Hjouten le bewme d'anchocs avant de senvr.



